TECHNIQUE

RECOLTER POUR UNE HUILE D’DLIVE DE QUALITE

ETAPE 2 LE TRANSPORT

Placer les olives dans des caisses / palox plastiques propres et ajourés.
Ne pas laisser vos olives fermenter.

Apporter rapidement vos olives au moulin pour limiter autant que possible la durée entre la
récolte et I'extraction de I'huile.

Eviter le contact avec des objets métalliques ou du plastique non alimentaire.
Trier les feuilles et les rameaux.

Ne pas stocker les olives dans un lieu contenant des hydrocarbures ou des véhicules & moteur

(diesel ou essence).
Les olives doivent rester saines, entiéres et ne pas étre écrasées.

ETAPE 3 : LE STOCKAGE

Si vous récupérez de I'huile au moulin, pensez a la stocker dans des contenants adaptés (inox
a privilégier), a I'abri des changements de température, du soleil et de I'air.

Filtrer votre huile d'olive pour la conserver plus longtemps.
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