
 OLIVIERS EN PAYS DE FAYENCE :  

UN PATRIMOINE VARIETAL EXCEPTIONNEL  

VARIETES FRANCAISES REPERTORIEES = 23 

 

PETIT RIBIER Ovoïde Sphérique 17 mm 

CAILLETIER Ovoïde 18 mm 

MONTAUROUNENQUE Sphérique 17 mm 

RASCASSET Ovoïde 18 mm 

CAYET ROUX Ovoïde Sphérique 20 mm 

CURNET Ovoïde Sphérique 17 mm 

REYMET/ CAYET BLEU Ovoïde Sphérique 17 mm 

PICHOLINE Allongée, Pointue 23 mm 

ARABAN Ovoïde, Mamelon 21 mm 

TRIPUE Ovoïde 21 mm 

BELGENTIEROISE Ovoïde 23 mm 

POINTU DE CLAVIERS Ovoïde, Pointue 15 mm 

ROUSSETTE DU VAR Sphérique 15 mm 

CORNALIERE Allongée 19 mm 

FOURACHELE Ovoïde 1 mm 

CAYON Ovoïde 19 mm 

ROUGET DU VAR Ovoïde 20 mm 

COUCOURELLE Ovoïde Sphérique 19 mm 

COLOMBALE Ovoïde, Mamelon 20 mm 

CAYET BLANC Ovoïde 22 mm 

MARIGNOL Ovoïde 20 mm 

TANCHE Sphérique 21 mm 

PARDIGUIER  

 

Allongée 25 mm 

  



   

 

VARIETES ANCIENNES REDECOUVERTES = 15 

 

CUINIER Allongée, pointue 15 mm 

TUILIERE Ovoïde 19 mm 

PEYRONNE Ovoïde 21 mm 

ROUBELLE Ovoïde 21 mm 

SELVATIL Ovoïde 20 mm 

BOULARDE Ovoïde 19 mm 

BASAILLE Ovoïde 19 mm 

BOURIGAILLE Allongée 20 mm 

QUEINIERE Ovoïde 16 mm 

FOULONNE Ovoïde 15 mm 

ROQUEROUSSE Ovoïde 20 mm 

SANTINE Ovoïde 20 mm 

TALUGENQUE Ovoïde 12 mm 

DALINE Allongée  15 mm 

MITANE Ovoïde 20 mm 

 

 

VARIETES ETRANGERES = 5 

 

ARBEQUINE Ronde 20 mm 

LECCINO Ovoïde 18 mm 

CIPRESSIMO Ovoïde 14 mm 

ITRANA Allongée 15 mm 

GORDAL 

SEVILLANE 

Ovoïde 28 mm 



RECENSEMENT DES VARIETES D’OLIVIER 

DU PAYS DE FAYENCE 

 

 8 CAMPAGNES ANNUELLES REALISEES (2018- 2025) avec FRANCE-OLIVE 

(PROGRAMME NATIONAL AVEC SOUTIEN EUROPEEN) 

ENVIRON 500 ECHANTILLONS PRELEVES ET SOUMIS A L’ANALYSE 

GENETIQUE (8 MARQUEURS ADN) 

 

 RESULTATS = IDENTIFICATION FORMELLE DE : 

  28 VARIETES CONNUES  

 15 ANCIENNES REDECOUVERTES (sur 45 en FRANCE = 1/3 !) 

NOMMEES ET INSCRITES AU CATALOGUE OFFICIEL EN 2025  

 

 BENEFICE DES ANCIENNES VARIETES : 

 PATRIMONIAL, BIODIVERSITE, POLLINISATION, RESILIENCE AU 

CHANGEMENT CLIMATIQUE 

  EXCELLENTE ADAPTATION A l’ECOSYSTEME => MEILLEURE 

RESISTANCE AUX AGRESSIONS 

 CERTAINES TRES QUALITATIVES (APRES ANALYSE DE L’HUILE EN 

LABORATOIRE) SONT REPRODUITES PAR BOUTURAGE EN PEPINIERE 

ET COMMECIALISEES 

 

 FORMALISATION DU PATRIMOINE VARIETAL PAR UN CONSERVATOIRE 

ELECTRONIQUE fournissant pour CHAQUE VARIETE : 

 DESCRIPTION DETAILLEE (FEUILLE, FRUIT, NOYAU) + LOCALISATION      

=> AIDE A LA RECONNAISSANCE DES VARIETES                                                                  

 CARACTERISTIQUES DE L’HUILE CORRESPONDANTE (DONNEES 

ANALYTIQUES ET GUSTATIVES  



 

        ROUSSETTE DU VAR           ARABAN 

   

 

 

                  DALINE      CALIAN 

   

                 


