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Le Conseil Oléicole International

• Créé à Madrid en 1959 pour gérer Accord 

international

• 17 Membres : Albanie, Algérie, Argentine, 

Croatie, Egypte, Union Européenne (avec 

ses  28 Pays Membres), Iran, Iraq, Israël, 

Jordanie, Liban, Libye, Monténégro, 

Maroc, Syrie, Tunisie, Turquie et Uruguay. 



Quatre missions

• Statistiques
• Assistance technique
• Promotion
• Norme de commercialisation
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La norme oléicole
• Ce sont 10 paramètres de PURETE à respecter 

(composition en acides gras, en cires, 
stygmastadiènes, stérols…) pour s’assurer de 
l’absence d’huiles de graine (noisette, colza, etc) et de 
l’absence d’huile d’olive lampante ou raffinée dans 
une huile d’olive vierge comestible

• Ce sont 10 autres paramètres de QUALITE à 
respecter (acidité, peroxydes, éthers éthyliques et 
ANALYSE SENSORIELLE ) pour classer les huiles 
d’olive vierge (extra, vierge, courante, lampante)



ANALYSE SENSORIELLE

Panel accrédité et entrainé 



Que mesure t on ?
• Identifie le caractère fruité et 7 types de défauts 

(rance, métallique, moisi, chaumé, etc)

• Dans le cas (notamment d’une AOC) s’y ajoutent la 
mesure de l’intensité (intense, moyen léger sur échelle 
1 à 10) des attributs positifs (fruité, amer, piquant), la 
qualification du fruité (vert ou mûr avec des 
précisions) et la note globale de l’huile (équilibrée 
l’harmonie, douce) Pour les AOC s’y ajoutent les 
qualificatifs du fruité (artichaut, tomate verte, etc )
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France
• Un consommateur important :
• Avec environ 100 000 tonnes c’est le 4ème marché 

intra EU derrière Italie (600), Espagne (500) et proche 
de la Grèce (tombée à 120) devant Portugal, 
Allemagne et UK (50 à 80)

• Derrière USA (315),  Turquie (150) , Maroc (120)  et 
niveau Syrie (100) et devant Algérie

• Un nain pour la production : entre 3 et 6 000 t (moins 
que les 10 d’Albanie et voisin des 6 de la Chine)
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Conclusion
• Espagne domine la production mondiale suivie 

par Italie et Grèce (en baisse) rattrapés par  
Turquie (en hausse), mais instabilité Tunisie et 
stagnation Maroc

• Italie et Espagne se partagent le marché 
mondial sur lequel intervient de temps en temps 
Tunisie

• Le premier débouché mondial est USA qui 
importe pour 40% du vrac



Prospective

• Pas de bouleversement en perspective 
• Baisse de la consommation européenne
• Mais forte fluctuation production
• Coûts de production français très élevés
• Interrogation sur les effets du réchauffement 

climatique y compris sous forme de maladies 
émergentes
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• Merci pour votre attention

• A vous la parole


